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ERASMO

Eljugo de frutas rojas
maduras es el gue manda,
como también el balance y

una rica y chispeante acidez.

RESERVA DE CALIBORO

La Reserva de Caliboro es el proyecto del
italiano Francesco Marone Cinzano en Chile.
Dueiio de la afamada bodega de Montalcino Col
D’Orcia, este conde planté en 1998 clones de
Cabernet Sauvignon, Merlot y Cabernet Franc
importados de Francia. El lugar elegido fueron
las terrazas aluviales de Caliboro, a orillas del
rio Perquilauquén y en pleno secano costero del
Maule. Este Erasmo 2001 es la primera cosecha,
un vino de una calidad tal que de inmediato

lo ubica como uno de los proyectos més
interesantes del valle, si no el mis.

Erasmo 2001
MAULE

Variedades: Cabernet Sauvignon y Merlot.

Nariz: Intenso, profundo, notas de tabaco de pipa,
chocolate, caja de habanos, cerezas maduras y mentol.
Boca: Corpulento, concentrado y de rica acidez.
Temperatura de servicio: 18° C

Consumo: Hasta 2009

Comentario: Profundo, maduro, con aromas a cedro

y canela, pero también a cassis y cerezas, todo envuelto

en una jugosidad extrema que cubre el paladar con
generosidad, como un abrazo cilido y apretado. La
textura de los taninos, atin rugosa, necesita de tiempo para
suavizarse, pero no tanto como para no beberla hoy. Gran
sorpresa, sin duda, un tinto hecho con 60% de Cabernet
Sauvignon, 30% de Merlot y 10% de Cabernet Franc que
tiene esa elegancia bordolesa, pero que habla con su fruta
del Maule y del futuro de este valle.
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