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finales del siglo XVI, sus antepasa-
dos producian vinos para el sumi-
nistro de la ciudad de Torino en
Italia, desde las colinas que la rodean.
Desde entonces, la calidad y la inno-
vacion han caracterizado la produc-
cion de los vinos de las sucesivas ge-
neraciones de la familia del conde
Francesco Marone Cinzano, pero
también ha sido sustancial su aporte
de novedosos méetodos de produccion
del mundialmente famosa  Asti
Spumante.
“Con el paso de los siglos, mi familia
ha llevado orgullosa sus:winos a las
mejores mesas de Europa obte-
niendo reconocimiento en el mun-
do entero por la calidad de sus
productos, llegando a ser provee-
dora de muchas casas reales.
“Es cierto que los apellidos y los
titulos nobiliarios ayudan en este
mundo vitivinicola, pero también
es una responsabilidad por la his-
toria y/la trayectoria que tiene, pe-
ro sobre todo por ser capaz de
trapsmitir a las proximas genera-
ciones lo que uno ha heredado y
mejorarlo acorde a los tiempos
que estamos viviendo"”, asegura el
conde Francesco.
En dias pasados, el también presi-
dente de Montalcino, estuvo en
México para presentar su nueva
cosecha 2005 de Erasmo, un vi-
no de autor producido integra-
mente en el antiguo feudo La
Reserva de Caliboro.

Bautizado asi en honor de un aventajado
lugareno que compartio con el conde sus
conocimientos del lugar, "ademas de ayu-
darme a preparar los suelos y las plantas
importadas especialmente desde Europa
con el objetivo preciso de crear este vino.
“Montalcino es una de las maximas expre-
siones de lo que puede producir ltalia en tér-
minos de calidad, es ya una produccion re-
conocida y asentada. Y fui a Chile a buscar
algo nuevo que tuviera oportunidad de cre-
cimiento, de innovacién después de una
produccion muy tradicional como lo es Mon-
tacino en la Toscana italiana donde hay ese
respeto a la tradicion, pero la historia de mi
familia se ha caracterizado por la innovacion
en el sentido vitivinicola, en Chile se me dio
la innovacion”. 3

El conde Francesco Marone Cinzano, dice
que no descubrié nada nuevo, pero su tra-
bajo lo llevé en “busca del tesoro y de he-
cho lo encontré al final de un camino de
tierra de 20 kilometros, es una antigua bo-
dega de finales del siglo XIX donde me di
cuenta de que no habia que inventar nada
nuevo, sino gue tenia que redescubrir la
historia de la vitivinicu!tura chilena, de que
la primera zona que fue escogida por los
colonizadores para plantar vina, frutales,
fue en el Valle del Maule, que hoy en dia si-
gue siendo la zona de produccion mas im-
portante de todo el pais con la mayor pro-
duccion y mayor superficie de vifiedos y
gue tenia los parametros de clima, tipicos
de la zona apta para vinos tintos de gran
concentracion, de gran estructura, muy si-
milares a los de la Toscana, por eso pensé
que habia encontrado el lugar adecuado

para hacer vinos de alta gama, vinos tintos,
concentrados, con expresién del terruno,
pero con equilibrio, elegancia y suntura”,
sostuvo.

Embotellado en origen, Erasmo es un vino
de guarda, no filtrado, de produccion limita-
da, concebido y realizado con la amistad y
sabiduria del endlogo y consultor italiano
Maurizio Castelli.

Las cepas de Erasmo, Cabernet Sauvignon,
Merlot y Cabernet Franc, de piel rica y llena
de color profundo y de taninos, son fermen-
tadas por separado en cubas de acero inoxi-
dable. Después son mezcladas en sabias
proporciones y adquieren su caracter tinico
gracias a los aromas de boldos, peumos, ro-
sas silvestres y el resto de flora nativa que
rodean la vina. Tras una guarda de un ans
en barricas de roble francés y una crianza en
botella durante otros 12 meses, se comple-
ta el ciclo de produccion de este vino tinto
del Valle del Maule, no filtrado y hecho a
mano.

“Erasmo es mi primer vino chileno y esta
cumpliendo mis espectativas de ser en el
tope de la calidad capaz de ofrecer Chile y
que seguramente tiene mucho camino por
delante porque proviene de un vinedo jo-
ven y que su madurez expresa la mayor ca-
lidad, la cosecha 2005 es sélo la quinta con
plantas de menos de 10 anos de edad, y
tiene mucho potencial por delante con el
crecimiento del vifedo.

"Y, si por vino de autor se entiende un vino
con caracter, un vino con expresion del lugar
donde esta plantado el vifedo, entonces si ha-
blamos de un vino de autor”, finalizé el conde
Francesco Marone Cinzano.




