esta region. |

E tenido la oportunidad de degustar verticalmente las cosechas de Erasmo desde el
2001 al 2006. 2001 se embotellaran 12,000 hotellas pero hoy su produccidn es de
00.000.

Los vinos se sienten todavia jdvenes.

" Bien concentrados y tienen una frescura frutal pero también dan una sensacitn seca
~ enel retrogusto. Las uvas estan bien maduras y no hay sensacidn vegetal tipico del
cabernet (Solo en el 2004 se sintid un poco de esa sensacidn verde). Desde la
cosecha 2003, la guarda es de 18 meses.

Los vinos apuntan en no ser muy concentrados y voluminosos, pero que sean vinos
amigables con las comidas. En mi visita s estaba vinificando los vinos de |a cosecha
2008 quel tienen una dificultad en la vinficacion debido a |a sequia.

En |a hodega habia uvas blancas al sal. Torontel 2006 es una cosecha tardia de la cual
~ untercio de |a wa fue secada. Fresco con acidez pura. Todavia no esta en el mercado.




